VINOGRAD.DK NYHEDSBREV NO.1 -2013

Kaare Vin Ven

Det er nu 6 maneder siden de farste Serbiske vine ankom til Danmark og vi har
allerede oplevet mange spaendende mennesker og situationer.

Vi har mgdt mange inspirerende og modige personer, der gerne tgr prgve nye
vinlande af og vi har givet dem nye og fantastiske vine.

Vi har ogsa oplevet det modsatte med restauranter og individualister, der udtrykker
en "“overraskende” konservatisme over for nye vinlande.

Vi vil gerne ryste lidt op i traeet hvor de sidstnaevnte sidder. Kom nu ned og veer aben,
det kunne jo vaere i blev positivt overrasket?

Vinograd.dk har valgt de bedste vingarde i Serbien, men holder konstant landet under
observation og bringer nye og spaendende vingarde til landet, nar vi finder dem klar til
markedet. Vi har allerede et par mgder planlagt i juli, s8 maske vi allerede kan lade
jer smage nye vine til efteraret.

Vi vil i det falgende gennemga de 6 sidste maneders oplevelser, men ogsa fremhaeve
vine til seesonen med speciel nyhedsbrevs-rabat.

Vi vil gerne takke for den hjaelp vi har modtaget, enten direkte eller indirekte fra
fglgende virksomheder:

Den Serbiske Ambassade i Kgbenhavn, Den Serbiske Forening i Naestved -
Djerdap.dk, Lau-Ren - Erhvervs renggring, SA-EL, BH HotelService ApS, Asamo &
Amadeus, Restaurant Dubrovnik, Restaurant Pafuglen i Tivoli, Rundt om Vin ved
Malene Smidt Hertz, Dansk Sommelier Forening samt vingdrdene i Serbien.

I kan dog allerede nu glaede jer til naeste nyhedsbrev, hvor vi vil bringe naermere fra
vinturen til Serbien sammen med Tim Vollerslev, Anmelder i BT, samt Vice-Prsident i
Dansk Sommelier Forening og Rolf Madsen, Vinanmelder pa Berlingske Tidende samt
pd Vinexpressen.dk.

God lzesning og god sommer

Med de bedste hilsner

Dragana Nilsson
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VINRECEPTION PA DEN SERBISKE AMBASSADE:

Introduktionen af de serbiske vine pa det danske marked blev skudt i gang ved en vin
reception den 4. januar 2013 pa den Serbiske Ambassade i Kgbenhavn. Vinograd.dk
blev efterfglgende vist i Copenhagen post, Amagerbladet, Bryggebladet, Vinbladet,
Medlemsblad for Dansk Sommelier Forening og forskellige andre medier rundt om i

landet.
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Serbiske vine til Danmark
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VINOGRAD.DK

Det er ikke kun Italien og
Frankrig, der har en lang
tradition for kvalitetsvine i
Europa. Serbien har ogsden
mere end 1700 4 gammel
vintradition. Siden opsplit-
ningen af Jugoslavien i 1992
har vinindustrien i Serbien
fiet en ny guldalder.
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Vine via Serbien
til Islands Brygge

NYE HORISONTER. £gtepar fra Islands
Brygge har set nye harisonter og er begyndt
at importere kvalitetsvine fra Serbien.
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Det har mgtoparret Drags: dovine, viselv holderal  Vinograd.dk satser hoved iden vinograd.dk
na og Jan Nilsson fra Islands  og har udvalgt it sagligt pa kvalitetsvine, der & m(’sls‘ . £ [ . b"
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The Serbian Embassy last week on Friday hosted a wine event organised by importers T o
Dragana and Jan Nilsson — pictured here with Serbian ambassador Vida Ognjenovic —
who are confident the eastern European country can regain the excellent reputation
it held before the communist era. In the 19th century, Serbian wine was in such high
demand, it was even exported to France
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Serbiske vine

Et zegtepar pa Bryggen importerer
serbiske kvalitetsvine

at give danskerne mulighe-
den for at kebe de vine, vi
selv holder af og har ud-
valgt blandt mange mulige
vingarde. Vi feler ogsa, at
danskerne har brug nogle
nye vinlande, i forhold til
hvad vi alle kender i dag,
siger Dragana Nilsson, der
stammer fra Serbien.
Vinograd.dk satser ho-
vedsagligt pa vine, der er
lagret over en lengere pe-
riode. Efter planen kommer
der flere vingirde pa hjem-
mesiden i lobet af 2013. knd

¥ vinograd.dk

VINOGRAD.DK’S DELTAGELSE PA "COPENHAGEN FOOD FAIR 2013”

For at introducere de serbiske vine til et
bredere publikum, besluttede vi at
deltage pa Copenhagen Food Fair 2013,
selvom det for Vinograd.dk var en stor
omkostning. Vi falte os rimelig sma
sammenlignet med mange af de store
pa messen, men dog alligevel sikre pga.
den kvalitet vi tilbyder. Messen var en
spaendende tid med mange gode
oplevelser. Der var mange der blev
overraskede over den kvalitet Serbien
bad pa, og vi blev ofte mgdt med den
konservatisme som neaevnt i
introduktionen indtil vinene blev smagt
og opfattelsen af vin fra et gsteuropaeisk land blev andret radikalt.

B
| ' SOLEF

WINE b SPURIT 5T
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VINOGRAD.DK VINDER PRISEN "WINE OF THE YEAR 2013~

Under “Copenhagen Food Fair” messen blev der afholdt
blindsmagninger i to prisgrupper, med en rgd og hvid i hver.
Vinograd.dk deltog og vandt “Wine of the Year 2013" prisen med
Cuvee No. 1 2008 fra Vinarija Zvonko Bogdan (kr. 138,-)

Zvonko Bogdan er placeret i byen Palic, 300 km nord for Beograd eller
ca. 5 km fra den Ungarske graense. Zvonko Bogdan er en kendt Balkan
Sanger og frontfiguren. Ejerne af vingarden er to Serbiske familier med
en passion for vin og de gnsker pa ingen made at ga pa@ kompromis
med kvalitet.

Zvonko Bogdan laver hele 5 selektioner af druerne i vinmarkerne og
keelderen. Grgnne, overmodne og knuste druer udskilles med hard
hand. Kun det bedste materiale bruges. Man har fravalgt at bruge
Cabernet Sauvignon til radvinene, da modningsperioden ikke er lang
‘st 1 nok, og da regnen normalt saetter ind, for de ndr at hgste i omradet.
'.”’_’.f,‘:;"’r"'" Man bruger naturgaer, nar der ikke har vaeret problemer i vinmarkerne
rman - ellers industrifremstillet gaer. Vingarden producerer 2 hvide, 1 rose

samt 2 rgde, og har siden 2011 modtaget mere end 28 medaljer.

Selve blindsmagningen blev udfgrt at Dansk Sommelier Forening
(DSF), med Tim Vollerslev i spidsen. Tim er bade Vice-President i DSF,

C No. 12008 :
uee o anmelder pa BT samt kendt som vinens “Grand Old Man”.

Efterfglgende blev vinen vist i TV2 morgenshowet fredag den 1. marts, hvor Vinkyper

Malene Smidt Hertz fortalte om vinen og andre prisvindende vine.
Dragana Nilsson (tv-Vinograd.dk) og Vida Ognjenovic (th-
Serbisk Ambassadgr), Ambassadgren besgger Vinograd.dk’s
stand efter succesen.

Christian Aarg (tv-DSF), Jan Nilsson (m-Vinograd.dk) og Tim Vollerslev (th-DSF), Overrakkelse af Diplom, Foto: Hasse Ferrold.
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VINOGRAD.DK STOTTER DEN SERBISKE FORENING I NASTVED

Den Serbiske Forening i Neaestved (http://djerdap.dk/dansk.html) fejrede sit 40 ars
jubileum med fest samt opvisning i Balkan folkedanse. Vinograd.dk stgttede
foreningen med vine til festen og stillede op med smagninger til opvisningen af Balkan
folkedanse. Borgmester i Naestved, Carsten Rasmussen, var imponeret over kvaliteten
af vinene, herunder af Cuvee No. 1, der vandt prisen "Wine of the Year”

4 |SEKTION 1- NAESTVED - SUSA - FLADSA - HOLMEGAARD - FUGLEBIERG TIRSDAG 2. APRIL| 2013

ks, Hignkond Lordg itine hoe 4 i Matstved, Foto. Ancers Ol Oiten

JUBILZUM: Den serbiske kulturforening i Nastved, Djerdap, har eksisteret i 40 &r. Det blev markeret i lardags med
en forrygende fest pa Gronnegades Kaserne.

5dan holder man fest i Serbien

p—at = S AF ULRIK BACHMANN O vt var et
Figur 1 pa billedet ses, formanden for sammenlagningsudvalget,
formanden for Djerdap, Naestveds Borgmester, Konsul pa den Serbiske
IAmbassade i Kgbenhavn, repraesentant for den Rumanske Ambassade

samt Vinograd.dk’s repraesentanter.

) ) RS-
med ved mange af
fiasterne | den serbi-
ske kultuiforening.

2 Det er lige vildt hver
ang.
Bt

00

Modtagalse var en dranning varrdig

Farverig
folklorefest

400 var med, da de serbiske folkedansere gav en forry-
gende forestilling | Ny Ridehus pd Gronnegades Kaser-
ne Kulturcenter,

Bians b foenser, dor ko farmidies pA tuaes of sprosarases e siger Djendops fovmand, Dragan
Miokosie. Fatp: Anders Ole Okien

FEST | ariledurg of serbik forecing Djer- Dyesclap var vaeet or 100 fodkedarriere
daps 40-3es jubilzum blew des forleden  som bom fra e og fjem. Decvarbecog RS .
ieldt ntermational Folklore Festival | af folkedansere fra Malme, Paris samt
Nastved, amangeret af Djerdap og Gran-  Kabenhavm Formand Dragan Mikulowsc byd fole
Kuturcenter, Dot blew prassenteret danse fra Serbi.  danseme, den serbiske og ramanske
De crka 100 dansere fra Framkng, Sve-  en_ Kotovo, Bosnien og Hercegoving,  ambassade samt gmsieme velkommen
vige samt Danmark sansy dansede g st Mabedorven, Rumienen samt Bulgarien. o onskede alle en god festaften og han
lecke saq igennem ensopediot jubdeums.  Ved indgangen var pige ikleete ser.  bad alle om at rejue siy. dor afterens pro
foeestilling § Ny Ridehus. Pubiium blev  biske nacionaldragner og sargede forden  gram starede med den serbiske samt den
taget med pb en Balkan rejse med fomy-  rigtige stemning. de bod gaesteme vel-  danske nationalsang
gendo kdedarse, chochek rytmer dee  kommen med den sérbiske nationldri
omameazres med scloe ofter alle Ba  Slvovitia (blommebrandevin), brod og  VInewla Serblen
e kurssbenss reglec salt Serbisk forening Digrdap og Vinograd ok
sargede for gaesteme kunne smage
sarbishe kyalietsyine
Vinograd.dk drives al Jan o Dragana

Wilsson ée importor af sechisks vina i Dan
mark.
Beegmestar Carsten Rasmisssen var

som wand prisen for "Wine of the yrar”
P& Copenhagen food Far | Balla Cente-

T

Serbisk feraning Djerdap or meget gla-
de for det store amangement, o takier
Gronnegades Kulturcenter for en uloe:
ghenmebg intemstional Falkdse Festrial
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VINE TIL SOMMEREN:

Vinograd.dk har specialisteret sig i komplekse vine der er lageret pa eg, men har ogsa

enkle vine til terrassen, hvor der ikke kraeves samme modspil i form af mad.

For at saette pris pa jeres stgtte, gives der 50 % rabat i juni maned, pa de 2 vine
naevnt herunder, hvis der henvises til dette nyhedsbrev og der selv afhentes og
betales i butikken (sa laenge laver haves).

Hvidvinen:

Rosévinen:

Vinarija Kovacevic’s noter:

Vinen er lys gylden og grgnne krystaller ses glimtende. Duften
er meget veludviklet og harmoniseret. Dens komplekse bouquet
bringer en duft af modne druer. Dens fylde og syrlighed ggr
denne vin frisk og meget let drikkelig. Harmonien af duft og
smag opnas bedst muligt hvis den serveres kglig og ved en
temperatur pa mellem 10-12 °C.

Druer:
100 % Rajnski Riesling
Passer til:

Du vil opnd en fantastisk gastronomisk oplevelse hvis du drikker
denne vin til stegt hav og flod fisk eller kaviar, kylling, kalkun,
eller ost.

Men bestemt 0ogsa det rette valg hvis man blot gnsker at nyde
et glas efter arbejde.

DKK 84,00,- (fgr nyhedsbrevs rabat)

Vinarija Kovacevic’s noter:

N&r den drikkes ved 10-12° C, vil du blive begejstret over de
milde jordbaer og vildrose duften og samtidighed fremstar den
frisk og tar.

Druer:
100 % Carbernet Sauvignon
Passer til:

Du vil opnd en gastronomisk oplevelse hvis du drikker denne vin
med forskellige hors-d’oeuvres som skinke og pglse. Den gar
0gsa godt med forskellige typer pasta, gryderet, grillet kylling
og kalkun samt hvide oste.

Men bestemt ogsa det rette valg hvis man blot gnsker at nyde
et glas efter arbejde.

DKK 84,00,- (fgr nyhedsbrevs rabat)
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CUVEE NO. 1 2010 ER ANKOMMET:

Pa Vinarija Zvonko Bogdan fokuserer de enormt pa kvalitet, sa druerne er deres
hoved prioritet. Hgsten i 2009 var sa ringe, at de ikke gnskede at produce Cuvee No
1. dette ar. Vi har derfor matte vente til 2010 for at kunne prgve naeste argang. Vi har
veeret sa heldige at fa en sending, da der kun er blevet produceret lidt over 5000
flasker.

Cuvee No. 1 2010, er lavet pa samme druesorter som den der vandt “Wine of the
Year 2013"”; Merlot, Cabernet Franc og Frankovka (serbisk for Lemberger) og lageret
2 ar pa franske egetraesfade.

2010 er pa samme hgjde som 2008, fantastisk smag, rank og mere bordeaux
karakteristisk end 2008 og med en smule mindre fad smag. Under en fornyeligt
afholdt vin tur til Serbien med Tim Vollerslev og Rolf Madsen, som naeste nyhedsbrev
kommer til at handle om, vurderede de begge at 2010 var en bedre og mere
balanceret argang.

Etiketten er igen udfgrt af en lokal kunster der bor i Palic, og som hovedsagligt seelger
sin vaerker til Vinarija Zvonko Bogdan.

Vinen szlges i butikken, Amagerbrogade 7, eller fra Webshoppen og stadig til halvpris
af sammenlignelige Bordeaux vine (kr. 140,-)

Trrlr | Foormmrer

Ifelge vores kvalitetsfilosofi har vinmarkerne den hgjeste
prioritet. Ud over den mineralske effekt og en kontrolleret
udbyttemangde per vinstok, er den manuelle og meget strenge
udveelgelse af de rigtige vindruer pé sorteringsbandet grundlaget
for en vin af signifikant kvalitet som denne Cuvee. Denne
harmoniske Cuvee er ssammensaft af traditionelle rede druer som
Merlot, Cabernet Franc og Frankovka. Efter 2 ars modning pa sma
egetraesfade, viser denne Cuvee en elegant og mild smag af

A Jﬁ?{. modne kirsebaer samt en uforglemmelig rund og fyldig smag.
| ‘mﬂ T Gar perfekt til redt ked og vildt men ber iltes for servering som
( ) L Vs ber ske ved en temperatur pa 18 °C.
Covee No. 7
2070 s

Bordelaise 5.467 flasa Copenhagen, Denmark

Magnam 494 flase
Grands format 15 flaia
doulde magnam, n,%cn/”u/, sabmanaxer, ballhaxar

Al 13,0% A 0,75(

Produceret af:

Vinarija Zvonko Bogdan
Palic-Ludas, Serbien

Indeholder Sulfitter. 8

6060

90016

15

0
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VINOGRAD.DK’S PARTNER VINDER MEDALJER:

Pa dette ars "Decanter World Wine Awards” i London, modtog Vinograd.dk’s partnere
igen medaljer. Det blev til 2 sglv samt 5 bronze medaljer. Vinograd.dk gnsker tillykke
med medaljerne oger samtidig glad for bekraeftelsen pa kvaliteten vi tilbyder.

Decanter World Wine Awards 2013

Aleksandrovic Trijumf Barrique 2009

Oplenac, Nisava-south Morava, Serbia

Aleksandrovi¢ Regent Reserve 2008

Oplenac, Nisava-south Morava, Serbia

Aleksandrovic Rodoslov Reserve 2006

Oplenac, Nisava-south Morava, Serbia

Podrum Radovanovi¢ Cabernet Sauvignon Reserve 2009

Sumadijsko Velikomoravski, Serbia

Radovanovic Chardonnay Selekcija 2011

Sumadijsko Velikomoravski, Serbia

Vinarija Zvonko Bogdan Pinot Blanc 2012

Subotica-horgos, Serbia

Zvonko Bogdan Cuvée No.1 2010

Subotica-horgos, Serbia

VINOGRAD.DK TILBYDER VINSMAGNINGER:

Hvorfor ikke prgve en palette af Vinograd.dk’s serbiske vine? Vinograd.dk’s sortiment
bestar p& nuvaerende tidspunkt af:

2 Method Traditionelle (p& henholdsvis Chardonnay og Pinot Noir)
2 Rosé (pa henholdsvis Cabernet Sauvignon og Muscat Hamburg)

5 Hvidvine (pa henholdsvis Chardonnay, Riesling Pinot Blanc, samt blandinger af
Chardonnay, Riesling og Sauvignon Blanc)

5 Rgdvine (pa henholdsvis Pinot Noir, Cabernet Sauvignon, Frankovka, samt
blandinger af Cabernet Sauvignon, Merlot, Frankovka samt Cabernet Franc)

Der er druer til enhver smag, sa alle kan overraskes.

Vi holder vinsmagning bade hos jer, men ogsa i egen vinkaelder hvis antallet af
gaester ikke overstiger 6 personer.

Kontakt os for at aftale naeermere via info@vinograd.dk
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